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《食品加工技术概论》教材目录

目 录

绪论

模块一谷类及薯类

食品加工技术

项目一 焙烤食品加工技术

任务一 面包加工技术

任务二 饼干加工技术

任务三 蛋糕加工技术

项目二 方便面加工技术

项目三 膨化食品加工技术

项目四 薯类食品加工技术
任务一 干制薯类加工技术

任务二 薯粉类加工技术

模块二 蔬菜水果类

食品加工技术

项目一 典型蔬菜类食品加工技术

任务一 蔬菜干制品加工技术

任务二 酱腌菜制品加工技术

任务三 食用菌制品加工技术

项目二 典型水果类食品加工技术
任务一 蜜饯加工技术

任务二 水果干制品加工技术

任务三 果酱加工技术
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模块三 动物性

食品加工技术

项目一 畜禽肉制品加工技术

任务一 腌腊肉制品加工技术

任务二 酱卤肉制品加工技术

任务三 发酵肉制品加工技术

项目二 水产品加工技术

任务一 干制水产品加工技术

任务二 水产调味品加工技术

任务三 鱼糜制品加工技术

项目三 蛋制品加工技术

任务一 再制蛋类加工技术

任务二 干蛋类加工技术

任务三 冰蛋类加工技术

项目四 乳制品加工技术

任务一 液体乳加工技术

任务二 乳粉加工技术

任务三 其他乳制品加工技术

模块四 大豆及坚果类

食品加工技术

项目一 典型豆制品加工技术

任务一 非发酵性豆制品加工技术

任务二 发酵性豆制品加工技术

任务三 其他豆制品加工技术

项目二 坚果与籽类食品加工技术

模块五 纯热能

食品加工技术

项目一 动植物油加工技术

任务一 食用植物油加工技术

任务二 食用油脂制品加工技术

任务三 食用动物油脂加工技术

项目二 食糖加工技术
任务一 白砂糖加工技术

任务二 红糖加工技术

项目三 酒类食品加工技术

任务一 白酒加工技术

任务二 葡萄酒加工技术

任务三 啤酒加工技术

项目四食用淀粉及淀粉制品加工技术

任务一 食用淀粉加工技术

任务二 淀粉制品加工技术

任务三 淀粉糖加工技术
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